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 新橋と阿佐ヶ谷。二つの場所でニーズに合ったイベントを実施 

コトラボ新橋は、30～40人の料理教室ができるイベントスペース。イベン
ト以外にも、セミナー、商品開発、モニター調査の場としても利用できます。 
17年7月にはコトラボ阿佐ヶ谷が開校。『知らない日常（コト）にわざわ
ざ会いに行く』をコンセプトとした常設スクールです。 

下記３店舗にてオレンジページ監修の 
メニューを提供しています。 
 

●ブッフェ ザ フォレスト 
 ららぽーとTOKYOBAY店／入間店 
 

●ブッフェ ザ・ヴィラ    二子玉川店 

ブッフェコラボ 
監修メニューの提供  

コトラボ 

企業様のソリューションパートナーとして、マーケティング活動をサポート 

オレンジページ社とくらしの目利き 
『オレンジページメンバーズ』（約15万人）
から成るマーケティングサービスブランド。 
 
マーケティングリサーチの手法をベースとした、
調査メニューをご用意しております。編集者
の知見を活用し、くらしの未来をつくるお手
伝いをいたします。 

次のくらしデザイン部 

高品質定性調査 

編集コンテンツ/ノウハウ 

毎月2日・17日発売 
発行部数 325,758部 

 （2016年度印刷証明付き） 

オレンジページ 

くらしのぶっちゃけ部屋 

高負荷/高難度メニュー 

くらし丸はだか くらしの虫めがね 

くらしチャレンジ アイディアマラソン 

1Day ( ほぼ) 100 アンダス 

未来のくらしを先読み 

くらし予報 
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医療関係者への取材から、栄養素や注意点を考慮した、“かんたんにおいしくできる” 
鉄制限レシピを開発し、疾病対策ＨＰ内のレシピ紹介ページに掲載。 

Ｃ型肝炎の患者様向けに鉄分を制限したレシピを開発 

コンテンツ作成・提供①  

■医療系クライアント様ＨＰ 

【料金事例】 
 

・医者など有識者取材１回 
 

・取材に基づいたレシピ２０点 
 （料理研究家アサイン、 
  レシピ開発、撮影、含む） 
 

・オレンジページロゴ使用 
 （競合排除1年間なし） 
※レシピ写真+レシピデータを 
  納品 買い取り 
 
 

   一式 500万円～ 
 

■販促ツール 

小冊子やレシピ本などの印刷物を 
別途制作することも可能。 
（別途お見積り）  

オレンジページのもつコネクションを活用し、 
「分とく山」野崎洋光さん、料理研究家藤井恵さんに 
レシピ開発を依頼。 
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コンテンツ作成・提供② 

オウンドメディア内のレシピデータベースに良質なレシピを掲載したいという要望に対し、 
“おすみつき感”のあるレシピを掲載。同メディア内でのみ販売するカスタム本も製作。 

春夏秋冬100レシピ開発／クライアント優良顧客向けカスタム本製作 

■食クライアント様ＨＰ 

レシピＴＯＰページ 

特集ページ 

【料金事例／レシピ提供】 
 

・料理研究家有名シェフなどアサイン 
 

・テーマ編集 ・レシピ開発・撮影100点 
 

・オレンジページロゴ使用 
（使用期限：１年間） 
 

※レシピ写真+レシピデータを納品 買い取
り 

         一式 800万円～ 
 

【料金事例／カスタム本】 
 

・テーマ編集 ・９８ページ分データ納品 
 

・料理研究家有名シェフなどアサイン 
 

・レシピ開発・撮影100点（買い取り） 
 

    ※印刷を請け負う場合は実費お見積り 
 

         一式 850万円～ 
 

■カスタム本 

商品特長を生かした、 
基本のレシピ、季節のレシピを紹介  

「オレンジページ」で 
検索結果 
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コンテンツ作成・提供③ 

クライアント様のもつ顧客向けサイトへの誘客を目的に、弊社監修によるレシピを提供・掲載。 
詳しいレシピは会員のみが見ることのできるページのみで紹介。 

■不動産クライアント様ＨＰ 

 
 

詳しいレシピは、 
会員のみがアクセス可能 

【料金事例】 
・料理研究家アサイン 
 

・テーマ編集 
 

・レシピ開発・撮影 24点 
 

・オレンジページロゴ使用 
 （使用期限：１年間） 
※レシピ写真+レシピデータを納品 
  買い取り 
 

      一式 460万円～ 
 

オレンジページ監修レシピを毎月2回、合計24レシピ提供 

ＴＯＰページ 



イベントスペースもご用意 
 

オレンジページ社５階には30～40人を収容できるイベント 
スペースもございます。料理教室や座談会など、 
さまざまな目的で活用いただけます。 
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イベント① 

オレンジページ社での料理教室・出張イベントも承っております 

■人気のイベントシリーズ「季節の手しごと」                  

・みそ仕込み会 

・らっきょう漬け 

・ぬか床教室 

・はじめてのキムチ作り 

ていねいな暮らしをしたい方々向けの、ワンランク上の料理教室のほか 
クライアント様商品の活用方法や魅力を伝えるイベントも実施 

【料金事例】 
 

 
希望の場所でオレンジページが、 
出張料理教室、イベントを行います。 
   
※移動・搬入費込み 
 

           一式 250万円～ 
 



イベント② 

解決策 

弊社イベントスペースにて親子イベントの実施とＰＲ、誌面、ＷＥＢタイアップ制作 

夏休み中、親子に楽しみながら作ってもらえるような誌面を作成。 
掲載したメニューをイベントでも使用。 

■オレンジページ誌面 

２０組４４名の親子とオレオを使ったスイーツのデモ＆実習。 
イベント後の参加アンケートでは、 
「おうちで作った」「おうちでこれから作る予定」が８０％以上に。 

■実施イベント 

親子で楽しむお菓子としての認知をアップさせるべく、親子イベント実施。イベントを軸として、誌面タ
イアップ、ＷＥＢタイアップの制作、WEBメディアへのPRを行った。 

【料金事例/イベント】 
 

弊社イベントスペース（新橋）にて 
クライアント様商品PRを目的とした 
料理教室実施（12組24名想定） 
 
          

      一式 150万円～ 
 
※オレンジページ誌面タイアップの料金は、
各社掛け率に準じます。 
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商品開発  

東日本の地産品を生かした「おやつ」を共同商品開発 

都内で広く販売することを目的に、オレンジページメンバーズへのWEBアンケートからインサイトを探り、 
味やサイズパッケージ開発も共同で実施。合わせて、小冊子やミニリーフレットも製作。 

■商品開発 

WEBアンケートより、 
「小腹を満たすために、コンビニおかしを
買う」「どこの地域のどんなものがつかわ
れているか気になる」といった、 
インサイトを掴むため調査を実施 

WEBアンケート 
 

座談会として、モニターに実際に
試食してもらい、味だけでなく、
商品のサイズや数量についても
討論。  

試食座談会 
 

WEBアンケート、試食座談会をふ
まえてコンビニサイズのおやつ完成。 
パッケージの工夫でわかりやすい産
地、食材紹介などが実現。 

商品完成 

■販促ツールの作成 

別途印刷物として 
小冊子やミニリーフレット 
などを制作することも可能です  
（別途お見積もり） 

【初期料金事例】 
 

・WEBアンケート１回 
 

・試食座談会１回 
 

・オレンジページロゴ使用なし 
（使用する場合は別途料金が必要となります） 
 

        一式 250万円～ 
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ブッフェメニュー開発・実食  

オレンジページ本誌 

料理研究家による地域の食材
などを使ったメニュー開発・掲載  

座談会、試食などを行い 
メニュー提案のみも実施可能 

試食座談会  

ニラックス３店舗にて約１ヵ月間提供 

コラボメニューの実食 

【料金事例】 
 

①誌面コンテンツをもとに、 
ブッフェのシェフとオレンジページが考え
たメニューをブッフェコーナーで提供 
（3～5品程度） 
 

②掲載写真や納品データを使い、店
頭POPを制作・掲出 
 

③食材をアピールしたり、現地へ誘導
するリーフレットなど設置可能 
 

④店頭デジタルサイネージにて、料理・
素材・商材の画像を放映 
 
 

     一式 600万円～ 
※誌面がない場合は280万円～ 
 

メニュー開発だけでなく、オレンジページがコラボしているブッフェでの提供も実施可能。 

地域の食材を生かしたメニュー開発と実店舗でのメニュー提供 

ブッフェ ザ フォレスト 
ららぽーとTOKYOBAY店 

ブッフェ ザ フォレスト 
入間店 

ブッフェ ザ・ヴィラ  
二子玉川店 
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「オレンジページ」で培った編集ノウハウを生かし、季節に合わせたレシピの紹介、商品開発
の裏側、ユーザー座談会など、消費者のニーズに寄り添った会報誌を作成。印刷納品まで
一括で受注。 

雑誌編集のノウハウを生かした定期刊行物の作成 

会報誌の製作 

【料金事例】 
 
ページ数、印刷部数など、内容によ
り異なります。詳しくは営業担当ま
でお問い合わせください。 
 


